


Sehr geehrte Gdiste,
liebe Freunde des guten Geschmacks!

Es ist uns eine besondere Freude, Sie bei uns begriifien zu diirfen.

An Sommer- wie auch an Wintertagen konnen Sie in gemiitlicher
Atmosphdre die exklusiven Kostlichkeiten unserer Kiiche geniefien.

Mediterrane Spezialitdten, aber auch die maritime regionale Kiiche
nach originalen Rezepten stehen bei uns im Mittelpunkt. Auserlesene
Weine aus internationalen Weinanbaugebieten wie auch eine gemiitli-
che Tasse Kaffee runden die Kreationen der Kiiche ab.

Hohe Qualitdt gelten auch fiir den Servicebereich. Sollten Sie neben den
angebotenen Speisen und Getrdnken noch individuelle Wiinsche haben,
so steht Ihnen unser Service personal jederzeit gern zur Verfiigung.

Bitte beachten Sie, dass wir mit viel Herz und Liebe kochen. Wir berei-
ten all " unsere Speisen fiir Sie mit grofiter Sovgfalt aus frischen, erstklas-
sigen Produkten und erst nach der Bestellung “a la Minute” zu. Daher
konnen schon einmal, vor allem bei guter Auslastung unseres Hauses
und in den warmen Monaten des Jahres, Wartezeiten bis 60 Minuten
entstehen. Unsere Koche brauchen Zeit, um fiir Sie alles perfekt zu ma-
chen. All unsere Mitarbeiter geben fiir Sie das Allerbeste. Bitte haben
Sie daher etwas Geduld und Verstandnis, wenn dies bei Ihnen vorkom-
men sollte! Es wird sich lohnen!

Wir mochten Ihren Aufenthalt so angenehm wie moglich gestalten. Soll-
te jedoch einmal die Qualitdt unseres Angebots oder Service nicht Ihren
Vorstellungen entsprechen, so wenden Sie sich bitte mit einer freund-
lichen Beschwerde direkt an das Management unseres Hauses. Bitte
hinterlassen Sie uns bei Wiinschen oder Fragen, Ihre Handynummer
u. E-Mail Adresse. Sollten sich Ihre Pline cdndern, bitten wir Sie um
rechtzeitige Stornierung bzw. Anderung ausschlieflich per E-Mail, spd-
testens jedoch 3 Tage vor der Reservierung (bei Feiertagsreservierung
7 Tage davor). Anderenfalls miissen wir Ihnen bzw. Ihren Gdsten eine
No-Show-Gebiihr von 20 €/Person berechnen. In unserem Hause aus-
gestellte Gutschein haben eine Giiltigkeitsdauer von 1 Jahr beginnend
ab dem Tag des Ausstellungsdatum. Fine spdtere Finlosung kann auf
Grund gesetzlicher Bestimmungen nicht entsprochen werden.

Wir bitten um Verstindnis!
Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!!!

PS: Wir sind ein ,Hundefreundliches Restaurant”. Ihre wohlerzogenen
Vierbeiner heifen wir bei uns auch Herzlich Willkommen.

EC- und Kreditkartenzahlung ist ab 30,00 € moglich!

Ihre Rechnungsanschrift kann nur am Tag der Veranstaltung in Ihren
Beleg gedruckt werden. Fine nachtrdgliche Anderung ist nicht mehr mog-
lich!

Alle vorherigen Karten verlieren ihre Giiltigkeit!
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Liebe Gdste und Freunde des guten Geschmacks,
bitte beachten Sie, dass wir mit viel Herz und Liebe Rochen.

Wir kochen alle unsere Speisen fiir Sie mit grofter Sorgfalt
aus frischen, erstklassigen Produkten und erst nach der
Bestellung “a la Minute”. Daher kRonnen schon einmal, vor
allem bei guter Auslastung unseres Hauses und in den
warmen Monaten des Jahres, Wartezeiten bis 60 Minuten
entstehen.

Unsere Koche brauchen Zeit, um fiir Sie alles perfekt zu
machen. All unsere Mitarbeiter geben fiir Sie das
Allerbeste. Bitte haben Sie daher etwas Geduld und
Verstdindnis, wenn dies bei Iinen vorkRommen sollte! Es
wird sich lohnen!

Sollten sich Ihre Pline dndern, bitten wir Sie um
rechtzeitige Stornierung bzw. Anderung ausschlieflich per
E-Mail, spdtestens jedoch 4 Tage vor der Reservierung (bei
Feiertagsreservierung 14 Tage und jeweils im Dezember 7
Tage). Anderenfalls miissen wiv Ihnen bzw. Ihren Gdsten
eine No-Show-Gebiir von 30 €/Person (bei Feiertags-
reservierung und im Dezember 50 €/Person) berechnen.

In unserem Hause ausgestellte Gutschein haben eine
Giiltigkeitsdauer von 1 Jahr beginnend ab dem Tag des
Ausstellungsdatum. ZEine spdtere Einlosung kann auf
Grund gesetzlicher Bestimmungen nicht entsprochen
werden.

Auf unsere AGB's wird ausdriicklich verwiesen! Wir
bitten um Ihr Verstindnis!

EC- und Kreditkartenzahlung ist ab 30 € moglich!



Gonnen Sie sich zum FEinklang einen anregenden Aperitif
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Martini rosso 005 6¢€
Martini bianco 005 6¢€
Martini extra Dry 005 6¢€
Sandemann Sherry fino 005 6¢€
Sandemann Sherry medium dry 005 6¢€
Sandemann Sherry medium sweet 005 6¢€
Campari Orange 8¢

(Campari, Orangensaft, Orangenschnitz)

Campari Soda 8¢€

(Campari, Soda, Orangenschnitz)

Campari Spritz 9€

(Campari, Prosecco, Soda, Orangenschnitz)

Sarti Rosa Lemon Spritz 9€
Das Trendgetrdnk 2023l

Sie werden ihn Lieben!!!

(Sarti Rosa kommt aus Italien, Sizilien,
mit der Siifie von sonnengevreiften
Blutorangen. Seine leuchtend rosa Farbe //

und seinen fruchtigen Geschmack
verdankt der Sarti Rosa hochwertigen -

Fruchsdften von Blutorange, Maracuja und Mango.
Er eignet sich hervorragend als Spritz fiiv den
Aperitif-Moment und reprdsentiert ein
leichtes italienisches Lebensgefiihl.)

(Sarti Rosa, Bitter Lemon, Limettenschitz)

Sarti Rosa Spritz
(Sarti Rosa, Prosecco, Soda)

Aperol Spritz

(Aperol, Prosecco, Soda, Orangenschnitz)

Lillet Berry 9€
(fruchtig-frischen Aperitif-Klassiker

Lillet Blanc in ein mit Fiswiirfeln gefiilltes Glas,

Schweppes Wild Berry, mit frischen Beeren.)

Hugo 9€
(Holunder, Minze, Limette, Soda,

Prosecco oder gerne auch alkoholfrei

mit Ginger Ale)

Moscow Mule 9€
(Vodka, Gurke, frischer Limettensaft,

Schweppes Ginger B.)

French 75 10 €

(Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Prosecco)




J Vorspeisen

116  Insalata Caprese trifft auf Burrata 15 €
Tomaten / buttriger Mozzarella /
Basilikumpesto

119  Schafskdse iiberbacken 12 €

Antipastigemiise / Rosmarin / Chilihonig

)

0 126  ‘Bruschetta 4 Stiick 8¢
Tomaten / Knoblauch / Olivenol /
Basilikum / Petersilie / Parmesan

127  Pizzabrot 7€
Olivenol / Xnoblauch / Rosmarin / Oregano

133 Carpaccio 15 €
Rinderfilet / Rucola / Parmesan /
Getrocknete Tomaten / Balsamicoessig

134  Vitello Tonnato 16 €
Kalbfleisch / Thunfisch / Kapern /

Richten wir auf Thren ‘Wunsch unsere Vorspeisen auf zwei Tellern
an berechnen wir Ihnen einen Aufpreis von 2,00 €, dieser entfdllt
beim Verzehr von jeweiligen Hauptgerichten pro Gast.

Suppen
143  Genuisesuppe 8e€
145  Tomatencremesuppe 8¢
Salatkompositionen

Ihr Salat wird mit einer hauseigenen Vinaigrette serviert!

153 Gurkensalat Se
Dill / Essig / Olivenol / Zitrone

155  Beilagensalat 5€
Mais / Paprika / Tomaten / Gurken
(bestellbar nur zu Gerichten)

156  nussiger Wildkrdutersalat 14 €
Schafskdse / getrockneten Aprikosen /
Niisse / Mais / Paprika / Tomaten / Gurken

157  fruchtiger ‘Wildkrdutersalat 17 €
frisches Obst / Hihnchenbruststreifen /
Mais / Paprika / Tomaten / Gurken /

Nefula: Obsmicepacaiane sln.lor background. fraclal effefy Pain




Geniefien Sie zu Zweit!
Fir 2 Personen

Gerne beraten wir Sie bei einer passenden Weinauswahll

167  Gemischte Nudelplatte 40 €
Lasagne,
Gnocchi / Blattpinat / Cherrytomaten /
Schnittlauch - Petrella,
Penne / Brokkoli / Filetspitzen / Tomate /

Sahne,

Spaghetti / Knoblauch / Scharfer Peperoni /

Olivenol / Tomate

Preis pro weitere Person, die mit geniefit 20 €
168  Fleischkomposition 60 €

Rumpsteak / Involtini - Gefiillte
Schweinefiletrollchen /

Hihnchenbrust / Schweinemedaillons /
Rosmarinkartoffeln / Antipasti - Gemiise /

Rahmchampignons
Preis pro weitere Person, die mit geniefit 30 €
169  Chdteaubriand 76 €

Doppeltes Filetsteak rosa gegrillt,
Rosmarinkartoffeln / Antipasti - Gemiise /

Rotweinjus

Preis pro weitere Person, die mit geniefit 38¢€
170  Fischplatte vom Grill 66 €

Lachs / Kabeljau/

Zander / Grofigarnelen /

Butterkartoffeln / Spinat /
Hummer-Krabben-Sahne
Preis pro weitere Person, die mit geniefit 33€

‘Wir kochen alle unsere Speisen fiir Sie mit grofiter Sorgfalt aus
frischen, erstklassigen Produkten und erst nach der Bestellung “a
la Minute”. Daher konnen schon einmal, vor allem bei guter
Auslastung unseres Hauses und in den warmen Monaten des
Jahres, Wartezeiten bis 60 Minuten entstehen.

Unsere Koche brauchen Zeit, wm fiir Sie alles perfekt zu machen.
All unsere Mitarbeiter geben fiir Sie das Allerbeste. Bitte haben
Sie daher etwas Geduld und Verstindnis, wenn dies bei Ihnen
vorkommen sollte! Es wird sich lohnen!

Fiir eine Beilagendnderung berechnen wir Ihnen ein Serviceentgelt
von 2 €. Optionale Beilageninderung bieten wir ausschlieflich
Kroketten, Pommes, Reis, Butter-kartoffen oder saisonales
Kartoffelpiiree an. Andere als die aufgefiifrten Beilage konnen wir
nicht produzieren!!

EC- und Kreditkartenzahlung ist ab 30,00 € moglich!




Nudeln
Hausgemachte Spaghetti

aus eigener Produktion

187  Spaghetti 15 €
Knoblauch / Petevrsilie / scharfe Peperoni /
Olivenol / getrocknete Tomate

188  Spaghetti 16 €
Knoblauch / Zwiebeln / Kapern / Tomatensauce

189  Spaghetti 17 €
Schweinefilet / Wodka / Tomate / Sahne /
Lauchzwiebeln / scharfe Peperoni /

Parmesan
Hausgemachte Penne
aus eigener Produktion
194 Penne 16 €
Gemiise / Basilikum / Knoblauch /
Pinienkerne
195 Penne 17 €

Hdahnchenbrustfilet / Tomaten /
Lauchzwiebeln / Senf / scharfe Peperoni /
Gorgonzola-Sahne

196 Penne 17 €
Schweinefilet / Champignons /
Lauchzwiebeln / Brokkoli / Tomaten-Sahne

197 Penne 17 €
Hdahnchenbrustfilet / Erbsen / Mozzarella /
Rucola / hauch Peperoni / Tomaten-Sahne

Hausgemachte Bandnudeln

aus eigener Produktion

202 Bandnudeln 17 €
Triiffelbutter / Parmesan —
204 Bandnudeln 17 €

Lachs / Krabben / Spinat / Knoblauch
Lauchzwiebeln / Hummer-Sahne




Hausgemachte Lasagne

aus eigener Produktion

212 Lasagne 15 €
Hausgemachter Nudelauflauf
Fleischsauce / Kdse tiberbacken

Tortellini
Ringformig, mit Fleisch gefiillt

210  Tortellini 15 €
Schinken / Parmesan / Pfeffer / Sahne

211 Tortellini 16 €
Zucchini / Paprika / Tomate /
Basilikum / Sahne
+ liberbacken mit gratinierten Mozzarellakdse 2¢€
Gnocchi

kleine Klofe, hergestellt aus Kartoffeln und Mehl
‘Unsere Gnocchi-Gerichte sind alle vegan und total lecker!

218  Gnocchi 15 €
Blattpinat / Cherrytomaten /
Schnittlauch - Petrella

219  Gnocchi 15 €
Gemiise / Tomatensauce

220 Gnocchi 15 €
Inoblauch / Petersilie / Lauchzwieben /
Tomate / scharfe Peperoni / Olivenol

Richten wir auf IThren Wunsch unsere Hauptspeisen auf zwei Tellern
an, berechnen wir Ihnen einen Aufpreis von 6,00 €. Bei den
Gerichten ,,Geniefen zu zweit“ ist dies nicht moglich.




Pizza

Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Mozzarella zubereitet.

228  Salame é Prosciutto 16 €
Salami / Schinken
230  Quattro Stagioni 16 €

Salami / Schinken / Champignons /
milde Peperoni

231 Hawaii 16 €
Schinken / frische Ananas

232 Capricciosa 16 €
Champignons / Schinken / Artischoken /
Oliven

233  Vegetariana 16 €

verschiedene Sorten Gemiise

235 Jonno e cipolla 16 €
Thunfisch / Lauchzwiebeln

236  Salsiccia 18 €
Salsiccia / Paprika / scharfe Peperonie

237  Calzone 18 €
Gefiillte Pizza / Salami / Schinken /
Champignons

238 Lachs 18 €

Lachs / Spinat / Lauchzwiebeln / Knoblauch

240 Italia 18 €
Parmaschinken / Rucola /
Biiffelmozzarella / Parmesan

241  Buffala 16 €
Biiffelmozzarella / Basilikum / Olivenol

242  Spinacci 16 €
Spinacci / Gorgonzola

Richten wir auf IThren Wunsch unsere Hauptspeisen auf zwei Tellern
an, berechnen wir Ihnen einen Aufpreis von 6,00 €. Bei den

« -

Gerichten ,,Geniefen zu zweit” ist dies nicht moglich.




Ankommen in der Steakmanufaktur

‘Unsere Steaks kommen ausschlieflich aus den siidamerikanischen
Herkunftslandern: Argentinien, Chile und Uruguay.

Im Steakpreis enthalten sind Rosmarinkartoffeln & frischem
Saisongemiise, alternativ servieren wir die Steak ‘s auch mit einem
Rucola-Tomatensalat und Knoblauchbrot.

Steak Grillstufen
Englisch / Blutig ~ Medium / Rosa  Welldone / Durch

Bei den hier angegebenen Gewichten handelt es sich um ca. Angaben

im Rohgewicht!
261 Rumpsteak 2504 33 €
262  Filetsteak 180 g 33 €

Extra’s fiir den erweiterten Geschmack:

Champignon 4€ Barbecue Steaksauce 2¢€
in Rahmsauce
Pfefferrahmsauce 4€ Knoblauchbrot 4€

Special lll

263 Rumpsteak 250 g 37 €
Steinpilze / Gorgonzola / Rotweinsauce

264  Rinderfilet 180 g 37 €

Steinpilze / Gorgonzola / Rotweinsauce

Auf Grund des stetig steigenden Rindfleischpreises, kann der Preis
dieser Speise vom hier angegebenen Preis abweichen. Sollte dies der
Fall sein, werden Sie von unserem Servicepersonal vorher
informiert.

Fiir eine Beilagendnderung berechnen wir Ihnen ein Serviceentgelt
von 2 €. Optionale Beilageninderung ausschlieflich XKroketten,
Pommes, Reis, Butter-kartoffeln oder saisonales Kartoffelpiiree.
Andere als die aufgefiinrten Beilage konnen wir nicht produzierenl!



Burgerlust
266
Der Klassiker

225 g Beef Burger / Salat / Tomate / Zwiebeln / Gurke / BBQ
- Sauce / Hamburger Sauce /

Pommes / Mayonnaise
17 €

267
Das Huhn
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet / Salat / Tomate /
Gurke / Mozzarella /
BBQ - Sauce / Hamburger Sauce /
Pommes / Mayonnaise
17 €

Schweinefleisch

Unsere Fleischgerichte servieren wir mit Rosmarinkartoffeln und
frischem Saisongemiise vom Markt.

Schnitzelkarte
247 Paniertes Schnitzel 20 €
Rostzwiebeln / Spiegelei
248 Paniertes Schnitzel 20 €
Champignons / Rahmsauce
Schweinefilet
256  Schweinefilet 22 €
Champignons / Rahmsauce
257 Saltimbocca alla Romana 22 €

Medaillons vom Schweinefilet /

Landschinken / Weifiweinsalbeisauce

R - ) .
Wik, o ", b : 258 Involtini Principessa 22 €
aige 1] L i

"‘,'r- t iy ,‘,! ‘f"_, o Gefiillte Schweinefiletrillchen /
' Kdise / Landschinken / Rahmsauce

Fiir eine Beilagendnderung berechnen wir Ihnen ein Serviceentgelt
von 2 €. Optionale Beilageninderung ausschlieflich Xroketten,
Pommes, Reis, Butter-kartoffeln oder saisonales Kartoffelpiiree.
Andere als die aufgefiinrten Beilage konnen wir nicht produzierenl!

Richten wir auf Ihren Wunsch unsere Hauptspeisen auf zwei Tellern
an, berechnen wir Ihnen einen Aufpreis von 6,00 €. Bei den
Gerichten ,,Geniefen zu zweit“ ist dies nicht moglich.




Leber

Unsere Fleischgerichte servieren wir mit Rosmarinkartoffeln und
frischem Saisongemiise vom Markt.

286  Rinderleber 20 €
., Venezianischer Art"
Zwiebeln / Bratensauce

Geftiigel
Unsere Fleischgerichte servieren wir mit Rosmarinkartoffeln und
frischem Saisongemiise vom Markt.

292  Hdhnchenbrust 20 €
vom Grill / Rucola-Tomatensalat /
Grana Padano / Knoblauchbrot
(Dieses Gericht enthdlt keine weitere Beilage)

208 HHdhnchenbrust 21 €
Ananas / Kdse tiberbacken /
Maracuja-Currysauce

Fiir eine Beilagendnderung berechnen wir Ihnen ein Serviceentgelt
von 2 €. Optionale Beilageninderung ausschlieflich Xroketten,
Pomimes, Reis, Butter-kartoffeln oder saisonales Kartoffelpiiree.
Andere als die aufgefiinrten Beilage konnen wir nicht produzierenl!

Willkommen im Genusshafen

Fisch
304 morwegisches Lachsfilet 24 €
Blattspinat / Reis
305 morwegisches Lachsfilet 25 €

Knoblauch / Salbei / Weifwein /
Blattspinat / Butterkartoffeln

309 Zander gebuttert 25 €
Blattspinat / Butterkartoffeln

310 Kabeljau 27 €
Honig / Walniisse / Mandeln / Ananas /
Maracuja-Currysauce / Reis

Auf Grund des stetig steigenden Fischpreises fiir frischen Fisch, kann
der Preis dieser Speise vom hier angegebenen Preis abweichen. Sollte
dies der Fall sein, werden Sie von unserem Servicepersonal vorher
informiert.

Fiir eine Beilagendnderung berechnen wir Ihnen ein Serviceentgelt
von 2 €. Optionale Beilageninderung ausschlieflich Xroketten,
Pomimes, Reis, Butter-kartoffeln oder saisonales Kartoffelpiiree.
Andere als die aufgefiinrten Beilage konnen wir nicht produzierenl!







Wasserkarte

032  Selters Floz25( 350¢€
Natiirliches Mineralwasser Classic

033 Selters Flo750 850¢€
Natiirliches Mineralwasser Classic

034  Selters Medium Floz25( 350¢€
Natiirliches Mineralwasser Medium

035  Selters Medium Flo, 75 850¢€
Natiirliches Mineralwasser Medium

036  Selters Naturelle Floz25( 350¢€
Natiirliches Mineralwasser Naturelle

037  Selters Naturelle Fl o5 850¢€
Natiirliches Mineralwasser Naturelle

038  S.Pellegrino Floz25( 350¢€
Mineralwasser, italienisch

039  S.Pellegrino Fl o775 850¢€
Mineralwasser, italienisch

Erfrischend anders!

Unsere Hausgemachten Limonaden
833

Erdbeer - Chili, Wassermelone - Cranberry,
Apfel - Salbei, Johannisbeer - Holunder,
Himbeer - Zitrone, Ananas - Minze,
Ingwer - Zitrone, Gurke - Limette
Orange - Zimt, Mango - Maracuja,
Waldbeeren,

0,3 4,50 €

Bitte fragen Sie die Servicebedienung welche der Limonaden
diese Woche aktuell fiir Sie vorrdtig ist.

Homemade Ice Tea

318  Hausgemachter Ice Tea 0,3 [ 4,50 €
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Alkoholfreie Getrinke

Pepsi Max

Pepsi Cola

Mirinda
Schwipp-Schwapp

K

Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Ginger Ale
Schweppes Tonic Water

Schweppes Ginger Beer
Anregend intensiv und
mit angenehAmer Schdrfe

fritz-spritz

bio-apfelschorle
naturtriibeErfrischung mit
66 % Apfeldirektsaft

fritz-spritz
bio-rhabavbersaftschorle

fritz-spritz
bio-apfel-kirsch-holunderschorle
Red Bull

Saftbar

Apfelsaft naturtriib
Orangensaft

Pink Grapefruit Nektar
Kirsch Nektar

Bananen Nektar
Tomatensaft

Ananassaft

Mango Fruchtsaftgetrdank
Schwarzer Johannisbeer Nektar
Cranberry Nektar
Maracuja Nektar

Saftbar frischgepresst
Frischgepresster Orangensaft
Frischgepresster Orangensaft

Fl o33
Fl o33
Fl o33
Fl o33
Fl o33
0,2 [
0,2 [
0,2 [

0,2 [

Flos33l

Fl o33l

Fl o33l

Ds. 0,25 [

0,2 [
0,2 [
023
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0,2
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0,4 [

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,20 €

3,50 €

4,50 €

9,00 €



Bierkarte
Bieve vom FaR

EMPFEHLUNG
982  Petriforder Apfel-Radler 0,25 [ 4,00 €
983  Petriforder Apfel-Radler 04l 6,00¢€

Das natiirliche Apfel-Radler ist genau das richtige Getrdank fiir l(aue
Sommerabende, fiir die Erfrischung nach dem Sport oder dem Strandbesuch.
Figentlich, geht ‘s immer. Es erwartet ein angenehm frischer Duft von reifen
grimen Apfeln, rein weifer Schaum auf einem stetig perlenden,
naturbelassenen, strohgelb opalisierenden Biermischgetrdnk. Geschmackliche
Frische des Apfels paart sich hier hervorragend mit der angenehim herben
Note eines Bieres.

970 Krombacher Pils 0,25 3,50¢€
971  Krombacher Pils 0,4 [ 5,50 €

Die feinherbe Hopfennote und das beriihmte Felsquellwasser machen
Krombacher Pils zu einem natiirlich frischen Pils - Genuss. Feinherb und
wiirzig im Geschmack mit 4,8 % vol Alkohol.

972  Krombacher Kellerbier 0,25 3,50¢€
973  XKrombacher Kellerbier 0,4 [ 5,50 €

Krombacher Brautradition Kellerbier ist eine Spezialitit mit Geschichte und
ein Biergenuss der besonderen Art, welcher friiher nur den Braumeistern
vorbehalten war, die es divekt vom ‘Fass auf seine Reife und Qualitdt priiften.
Die natiirliche Triibung verleiht dieser Bier-Spezialitit ihren vollmundigen
Geschmack und den urspriinglich kriftigen Charakter. Diese Vollmundigkeit
wird durch die pevfekte Abstimmung feiner Hopfennoten mit intensiven
Malzaromen zu einem krdftig wiirzigen Geschmackserlebnis.

974  Krombacher Dunkel 0,25  350¢€
975 XKrombacher Dunkel 0,4 [ 5,50 €

Krombacher Dunkel tiberzeugt den Kenner durch ein besonders kviftiges
und aromatisches Geschmackserlebnis. Ausgewdhlte dunkle Rostmalze und
feinster Aromahopfen geben dieser Spezialitit mit 4,8 % vol Alkohol den
typisch malzig-wiirzigen Charakter.

976  Krombacher Weizen 0,3 3,50 €
977  XKrombacher Weizen 05/( 5,50 €

Das naturtriibe Weizenbier aus Krombach ist besondevs spritzig und
vollmundig - fruchtig im Geschmack. Frlesene Zutaten wie ausgewdhlte
Weizenmahle, frische obergdhrige Hefe und das beriihmte Felsenquellwasser
sorgen fiir den harmonischen Weizen-Genuss mit 5,3 % vol Alkohol.

980  Petriforder Dunkel 0,25 [ 3,50 €
981  Petriforder Dunkel 0,4 [ 5,50 €

Unser hauseigenes Dunkel - Kraftvolles Dunkelbier gebraut wie wir es
mogen. Unser hauseigenes Dunkel zeigt eine weifie Schaumkrone mit
wundervollen Kaffeenoten.




Biere aus der Flasche

984 XKrombacher Weizen Fl o5l 5,50 €
dunkel

Krombacher Weizen Dunkel iiberzeugt den Kenner duvch seinen Rrdftigen,
vollmundigen Geschmack. Die frische obergdrige Hefe, feinster
Aromahopfen, ausgewdhlite dunkle Rostmalze sowie unser Felsquellwasser
machen diese dunkle Weizen - Spezialitit mit 5,3 % vol Alkohol zu einem
besonderen Genuss.

985  Berliner Weifle Fl.o37( 4,50¢€
Geschmacksvariationen:
Himbeer, Frdbeer, Waldmeister, Cassis, Apfel, Kirsch

Alkoholfreie Biere aus der Flasche

986  Krombacher Pils Fl o330 350€
Alkoholfrei

Krombacher Alkoholfrei ist ein duferst vollmundiges Alkoholfreies, bei dem
dev besonders biertypische Geschmack durch ein aufwdndiges Brauverfahren
erhalten bleibt. Das macht es zu einer besonders natiirlichen und isotonischen
Erfrischung.

987  Krombacher Weizen FlL o5l 5,50 €
Alkoholfrei

Krombacher Weizen Alkoholfrei schmeckt besonders spritzig und vollmundig
- fruchtig. Echter Weizengeschmack - evfrischend und isotonisch.

‘Wir Rochen alle unsere Speisen fiir Sie mit grofiter Sorgfalt aus
frischen, erstklassigen Produkten und erst nach der Bestellung “a
la Minute”. Daher konnen schon einmal, vor allem bei guter
Auslastung unseres Hauses und in den warmen Monaten des
Jahres, Wartezeiten bis 60 Minuten entstehen.

Unsere Koche brauchen Zeit, wm fiir Sie alles perfekt zu machen.
All unsere Mitarbeiter geben fiir Sie das Allerbeste. Bitte haben
Sie daher etwas Geduld und Verstindnis, wenn dies bei Ihnen
vorkommen sollte! Es wird sich lohnen!

Fiir eine Beilagendnderung berechnen wir Ihnen ein Serviceentgelt
von 2 €. Optionale Beilageninderung bieten wir ausschlieflich
Kroketten, Pommes, Reis, Butter-kartoffeln oder saisonales
Kartoffelpiiree an. Andere als die aufgefiihrten Beilage konnen wir
nicht produzieren!!

EC- und Kreditkartenzahlung ist ab 30,00 € moglich!
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Prosecco

Ttalien

Yalmarone 0,75 35¢€

Prosecco DOC Treviso Frizzante

Spritzig und frisch: Der feiner Schaumwein von Valmarone stammt
aus Italien und ist hervorragend als Aperitif.

Sekt

Deutschland

Sektkellerei Lorenz & Dahlberg 0,75 35¢€

Sekt trocken

Trocken, frisch und fruchtig. Fin leckever angenehm prickelnder Sekt
mit feiner Frucht und saftig-frischem Nachgeschmack.

Sektkellerei Lorenz & Dahlberg 0,75 35¢€
Sekt halbtrocken

Elegantes Bouquet, temperamentvoll und aromatisch, ein Sekt um
den Augenblick zu feiern. Das Geheimnis seines Geschmacks liegt in
der sorgfiltigen Komposition ausgesuchter Weine.

EMPFEHLUNG
Deutschland - Pfalz

Markus Schneider 0,75 [ 40 €
Bubbly Sekt Brut trocken

Markus Schneider hat sich fiir seinen Bubbly Sekt Brut vie-le Jahre
Zeit gelassen. Dev bekennende Schaumwein Liebhaber hat viel
probiert und experimentiert. Am Ende war klar: Chardonnay und
Pinot Noir - weif gekeltert - sollten und mussten es sein! Der Markus
Schneider Bubbly Sekt Brut kommt mit hellem Strohgelb und feinster
Perlage ins Glas. Hier offenbart er ein hevrlich frisches aber zugleich
edles und elegantes Bukett voller zarter Zitrusnoten, feinen Brioche-
Anklingen, mineralischen Nuancen und reifen Apfeln. Am Gaumen
ist der Bubbly nicht minder iiberzeugend und begeistert mit
zupackender Fruchtsdure und herrlichem Prickeln. Geniall

EMPFEHLUNG
Deutschland - Rheingau

Robert Weil 0,750 4o0¢€
Riesling Sekt Brut trocken

Der Riesling Sekt Brut zeigt ein feines Mousseux und bezaubert mit
seinem goldgelben Farb- und Perlenspiel. Das Bukett offenbart Noten
von zarten und feinen Rostaromen, griinem Apfel, jungem, festen
Pfirsich und citrischen Aromen wie frisch geschnittenem Gras,
gelben Wiesenbliiten und einem elegant an und drdngen endlich zum
ersten Schluck, denn der Gaumen wird schon saftig. Trocken und
ohne jede hier nur storende Restsiifie per(t der Robert Weil Riesling
Sekt Brut. Die Arvomatik nach orvangen Citrusfriichten, jetzt eher
gelbem Apfel und ein paar frischen, vegetalen Noten nach eben
frischem Heu und einem dezenten Krduterton, alles in eine tolle
Frische eingebunden, ist einfach Gaumenspaf.
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Crémant

Frankreich - Burgund

Louis Bouillot, 0750 45¢€
Nuits Saint Georges
Perle de Vigne "Grande Réserve"

Crémant de Bourgogne AOC

Goldfarben mit leichtem Bernsteinton. Frischer und fruchtiger Wein
mit Mandelaromen. ‘Feine Spritzigkeit vereint sich mit der Rebsorte
aus Pinot Noir.

Louis Bouillot, 0,75 45¢€
Nuits Saint Georges

Perle d Aurore,

Crémant de Bourgogne AOC Rosé

Dieser frisch perlende Schaumwein in zartem Rosé eignet sich
besonders als aufergewohnlicher Aperitif und vereint die Vorziige
des edlen Gamay und des ausgesuchten Pinot Noir. Hellrosa, Aromen
von Erdbeeren und schwarzen Johannisbeeren.

Champagner

Frankreich - Epernay

Moet & Chandon 075 o95¢€
Brut Imperial

Fin einzigartiger Stil von Moét & Chandon, einen Stil, der sich durch
seine strahlende ‘Fruchtigkeit, die verfiihrerische Gaumennote und
die elegante Reife auszeichnet.

Moet & Chandon 0,75 [ 100 €
Imperial Brut Rosé

Moét Rosé Impérial ist ein spontaner, strahlender, romantischer
Ausdruck des Moét & Chandon Stils, eines Stils, der sich durch seine
strahlende Fruchtigkeit, die verfiiiverische Gaumennote und die
elegante Reife auszeichnet.

Frankreich - Reims

Ruinart Blanc de Blanc Brut 0,75 [ 125 €

Die Nase ist intensiv fruchtig. Es dominieren Noten von
Zitrusfriichten (Zitrone, Zitronatzitrone) und exotischen Friichten
(Ananas, Passionsfrucht). Es folgen Anklinge von Bliiten (Jasmin)
und fleischigen Friichten (Pfirsich, rote Pfefferbeere).

Ruinart Brut Rosé 0,75 [ 135 €

Er hat eine subtile, blumige Frische mit Aromen von Kirschen und
roten, frisch gepfliickten Beeren, auf die florale (Rose, Weifidorn) und
wiirzige Noten (Tonkabohne, Muskatnuss) folgen.
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Frankreich - Reims

Louis Roederer Brut Premier 0,75 90 €

Der Brut Premiev besteht aus ungefdihr 40% Pinot noir, 40%
Chardonnay und 20% Pinot Meunier. Er vereint die in Fichenfdssern
gereiften Weine der drei Rebsorten der Champagne.

Louis Roederer Brut Rosé 0,75 [ 110 €

Fruchtige Aromen roter Wildbeeren nach blumigen Noten, siifi-
wiirziges Pavfiim von Zitrusschalen. Nuancen von Trockenobst und
Kakao erinnern an die Reife im Fichenfass.

Veuve Clicquot Brut 0,75 [ 135 €

Drei Champagnerreben schenken ihm die unverwechselbare Eleganz
und Vitalitit: dunkle Pinot-Noir-Trauben geben Xraft und
Temperament, helle Chardonnay-Trauben Noblesse und Raffinesse,
und schliefilich sorgen blaue Meunier-Reben fiir jene einzigartige
Fruchtigkeit und Frische, die typisch fiir alle Champagner dev Witwe
Cliquot sind.

Veuve Clicquot Brut Rosé 0,75 [ 145 €

Romantischer Aperitif-Champagner! Dieser zart kupfer-farbene
Rosé zeigt sich schon beim Tinatmen grofziigig und fein. Am
Gaumen besticht er durch fruchtig frische Aromen von Himbeeren,
Waldbeeren und reifen Xirschen.
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Unsere Weinempfehlung fiir die offene Flasche:

Weifweine Glas 0,2 [

EMPFEHLUNG
Deutschland - Pfalz

Markus Schneider 0,2 [ 10 €
Riesling trocken

Der Riesling glinzt goldgelb mit platinen Reflexen im Glas.
Fine frischfruchtige Riesling-typische Nase nach Pfirsichen,
Limetten, Aprikosen und Mirabellen bestimmt das
Bukett. Gefolgt von salzig mineralisch anmutenden
Nuancen, offen-bart der Riesling am Gaumen einen
knackig frischen Geschmack mit fruchtigem Charakter und
einer guten Struktur.

Empfehlung: Schweinemedaillons

EMPFEHLUNG
Deutschland - Rheingau

Robert Weil 02l 10€
Riesling trocken

Der Riesling ist ein wunderbares Beispiel fiir einen Rhein-
gauriesling. Er ist mit seiner typischen Arvomatik und macht
mit der gewohnten "Robert Weil Qualitdit" jeden Tag Spaf
und [dsst sich zu allerei Speisen gut kombinieven. Der
Weiffwein aus dem Rheingau erinnert an siidlindische Frii-
chte.

Empfehlung: Schweinefilet

Deutschland - Pfalz

Weingut Heinz Pfaffmann 0,2 8¢€
Sauwvignon blanc 9.b.A trocken

Stachelbeere, Kiwi & Minze machen diesen fruchtigen &
saftigen Sauvignon blanc zu einem echten Genuf§

Empfehlung: Leichte Salat- und Fischgerichte

Deutschland - Franken

“Winzergenossenschaft 0,2 8¢€
Sommerach

Beste Winzergenossenschaft 2016

im Gault Millau Weinguide!

SOMMERLust Rivaner Qb A halbtrocken

Vereint fruchtige Avomen mit feiner Wiirze und evinner an
den Duft von Bananen, Mirabellen, griinem Apfel, Apri-
kosen und Ananas. Zart mit feinem Schmelz.

Empfehlung: Hiahnchenbrust mit Ananas, sowie exotische
Gerichte
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Deutschland - Pfalz

Weingut Miiller 0,2 8¢
Scheurebe Q.b.A lieblich

Litschi, Mango & ein Hauch von Stachelbeere. Eine echte
Fruchtbombe mit deutlicher Restsiife.

Empfehlung: Scharfe exotische Speisen oder wer es einfach
richtig siif mag

Frankreich - Languedoc-Roussillon

Kellerei Vignerons Catalans 0,2 8¢€

Chardonnay VAP trocken

Vielfdltiges Bukett mit Fruchtaromen, besonders von reifen
Birnen. Fiillig im Mund mit einem Geschimack nach Honig &
Nuss.

Empfehlung: Tortellini und Lasagne

Ttalien - Sizilien

Weingut Marchese della Torre 0,2 [ 8¢
Pinot Grigio IGT trocken

Fin toller Pinot Grigio, elegant & sortentypisch. Sehr

vollmundig im Geschmack, lang anhaltend mit krdiftigen
Aromen von Pfirsich & Birnen

Empfehlunyg: Leichte Salatkompositionen und Gefliigelgerich-
te

Offener Roséwein Glas 0,2 [

Deutschland - Franken

“Winzergenossenschaft 0,2 8¢€
Sommerach

Rotling Q.b.A. halbtrocken

Beste Winzergenossenschaft 2016

Erfrischender XKorper, fruchtige Arvomen von Johannis-
beeren, Frdbeeren, Himbeeren & Getrockneten Rosenbliiten

Empfehlung: Nicht nur gut gekiihlt, im Sommer ein Traum,
Hdihnchenroulade in scharfer Sahnesauce!

Ttalien - Trentino

Kellerei Concilio 0,2 [ 8¢

Pinot Grigio rosé IGT trocken Wunderschone
Lachsfarbe im Glas, dazu ein dezenten Birnen- und
Blumennoten in der Nase und am Gau-men.

Das filigrane Frucht - Sdaurespiel verleiht ithm eine gewisse
Leichtigkeit.

Empfehlung: Saltimbocca und weitere Schweinefilet-
kombinationen




Offener Rotwein Glas 0,2 [

Deutschland - Pfalz

457  Weingut Levgenmiiller 0,2 [ 8¢
Dornfelder Q.b.A. trocken

Toller Dornfelder mit schier undurchdringlicher violettroter
Farbe und Aromen von Pflaume und Pfefferkirvschen

Empfehlung: Spaghetti und Lasagne

Deutschland - Saale-Unstrut

458  Weingut Xloster Pforta 0,2 8¢€

Rote Cuvee 9.b.A halbtrocken

Je nach Ernte eine Verschmelzung der Rotwein Trauben
Dornfelder, Spdtburgunder & Portugieser. Ein siiffiger &
zart fruchtiger Wein mit Aromen von Kirschen & Pflaumen-
konfitiire in der Nase.

Empfehlung: Leicht gekiihlt im Sommer serviert

Frankreich

459  Languedoc - Roussillion 0,2 [ 8¢
Kellerei Vignerons Catalans

Merlot IGP Pays dOc, Cerf Volant trocken

Rubinrote Farbe, In der Nase ist dieser Mevlot blumig und
wiirzig. Im Mund ist er Rvdftig und fruchtig mit feinen
Tanninen, Pfeffer- und Vanillenoten

Fmpfehlung: Schweinfilet-Variationen
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Ttalien - Abruzzen

Kellerei Spinelli 0,2 [ 8¢
Montepulciano d Abruzzo IGT
trocken

Montepulciano ist eine sehAr robuste & unkomplizierte
Rebsorte. Pfeffrig & wiirzige Nase mit ein wenig
Sauerkirsche. Sehr schlank am Gaumen mit prdisenten & gut
eingebunden Tanninen.

Empfehlung: Pizza- und Pasta Gerichte

Ttalien - Toskana

Weingut Rocca della Macie 0,2 [ 9€
Chianti « Vernaiolo » DOCG trocken

Pragnante Aromen von Sauevkirschen & Veilchen, dazu ein
wenig pfeffrig in der Nase. Die Rebsorte San-giovese ist die
Konigin des Chianti Gebietes und ver-leiht diesem Wein
Leichtigkeit mit eleganter Frucht-struktur.

Empfehlung: Rinderleber und Schweinefilet

Spanien - La Mancha

Bodegas Lozano 0,2 8¢€

Filabras tinto lieblich
Traubige Nase mit Ankldangen von Pflaume &
Marzi-pan. Fin Verschnitt verschiedener Spanischer

Rotweintrauben ist die Grundlage fiir diesen ‘Unkom-
plizierten Rotwein aus La Mancha.

Empfehlung: Leicht gekiihlt im Sommer serviert

Unsere Weinempfehlung fiir die Flasche:
Weifweine Flasche o,75 [

EMPFEHLUNG
Deutschland - Rheingau 0,75 [ 45 €

Weingut Robert Weil

Rheingau Riesling trocken

Feine Frucht mit eleganter, reifer Sdure und
nachhaltigem KXorper, ein Riesling, der bei allem
Anspruch aber auch zu unkompliziertem
Trinkvergniigen einlddt.

Empfehlung: Krustentiere und Seezunge
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Deutschland - Pfalz

Markus Schneider 0,75 [ 45 €
Kaitui Sawvignon Blanc trocken

Der Kaitui ist mittlerweile ein Klassiker geworden. Der
Wein besticht mit iippiger, frischer und griiner Sauvignion
Blanc Aromatik in der Nase und zeigt sich am Gaumen sehr
konzentriert.

Fmpfehlung: Fischvariationen

EMPFEHLUNG
Deutschland - Pfalz

Markus Schneider 0,75 [ 40 €

»Alte Reben” Riesling trocken

Der "Alte Reben" Riesling ist eine dev Neukreationen, an die
der Starwinzer besonders hohe Amnspriiche stellte. Der
strohgelbe Riesling offenbart der Nase wunderschone Aro-
men von Zitrusfriichten wie Grapefruit und Zitronenzesten,
Pfirsichnoten, Mangos, Quitten, Mirabellen und weifen
Johannisbeeven. Krdutrige Noten von Zitrone-melisse und
blumige Anklinge erganzen.

Fmpfehlung: Schweinefilet

EMPFEHLUNG
Deutschland - Pfalz

Markus Schneider 0,75 [ 40 €
Chardonnay trocken

Der Chardonnay kommt als frischer und herrlich gelungen-
ev Weisswein-aus-der Pfalz mit zartgelbem Glanz ins Glas. Ja,
auch in der Pfalz ist diese internationale Weifwein-Rebsorte
mittlerweile gut vertreten. Nicht nur das sie uns optisch wie
auch geschmacklich iiberzeugt.

Empfehlung: Schweinemedaillons

EMPFEHLUNG
Deutschland - Sachsen

Schloss Proschwitz 0,75 45¢€
Elbling Qb A trocken

In dem Elbling vom Schloss Proschwitz mochte man
schwimmen. Sehr viel gelbe Frucht, Pfirsich und Mi-rabellen
mit mineralischem, wiirzigem Duft. Schlanke Struktur,
klarer Stil, mit sehr viel Saft. Gute

JFrucht: frische Stachelbeeren, fest gewirkt und geradlinig.
Prdsente, rassige Sauve, gute Balance, viel frische Frucht im
Nachhall.

Empfehlung: Pastagericht
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EMPFEHLUNG
Deutschland - Sachsen

477  Schloss Proschwitz 0,750 45€
Goldriesling Qb A trocken

Der 2008er Goldriesling vom Schloss Proschwitz besitzt eine
klare Frucht, einen feinen Apfelduft mit etwas Wiirznoten.
Vordergriindig wiirzig mit Saft und Kraft. Recht prdsente
Sdure; sehr viel wiirzige Frucht, gute Balance, schlank aber
mit Substanz. Gute Nachhaltigkeit und Linge.

Fmpfehlung: Schweinemedaillons

EMPFEHLUNG
Deutschland - Sachsen

478  Schloss Proschwitz 0,75 45¢€

Miiller-Thurgau trocken

Dezente Aromen von griinem Apfel und Limone. Saftig,
frisch. Fin leichter, dennoch raffinierter Wein, der jung ge-
trunken am besten schmeckt.

Empfehlung: Schweinemedaillons

Ttalien - Piemont

481  Villa Sparina 0,75 50¢€
Gavi di Gavi DOCG trocken

Der Villa Sparina Gavi di Gavi DOCG zdhlt zu den Besten
Weifweinen im Piemont! Dieser Gavi prdsentiert sich mit
einem Bouquet von Biumen und weiflen Friichten und
Pfirsichnoten. Am Gaumen zeigt dev Villa Sparina Gavi di
Gavi DOCG eine angenehm evfrischende Saure, ey vollmundig
und leicht mit aromatischen Nuancen. Der Villa Sparina
Gavi di Gavi DOCG ist seit Jahren einer der gefragtesten und
besten Gavis.

Empfehlung: Garnelen-Variationen und Bandnudeln



EMPFEHLUNG
Deutschland - Pfalz

482  Markus Schneider 0,75 [ 40 €

Hullabaloo trocken

Der Hullabaloo [leuchtet klar mit [leicht goldgriinem
Schimmer im Glas. Die Cuvée aus Sauvignon Blanc
Chardonnay und Viognier offenbart in der Nase Aromen von
Zitrusfriichten, Stachelbeeren, Maracuja, Banane, etwas
Litschi, Mango und Papaya. Hinzu kommt ein Hauch von
rauchigen Vanillenoten und salzig mineralischen Aromen.
Am Gaumen tiber-zeugt der Hullabaloo mit einer feinfruch-
tigen Saftigkeit, Wiirze, Mineralitit und schoner Adstrin-
genz, die den neuen Weifwein von Markus Schneider zu ei-
nem vorziiglichen Begleiter von Speisen mit Sahnesaucen,
aber auch zu gegrillten und gediinsteten Meeresfriichten
macht.

Zitat Riickenetikett: "Hullabaloo ist wunserer Tochter
Josephine gewidmet. Hullabaloo steht weltweit fiir Tumult,
Ldarm & Tohuwabohu und passt deshalb perfekt zu Fine. Mit
Hullabaloo will das Weingut Schneider helfen, deshalb geben
wir den Er(os von Hullabaloo an das Kinderhospiz Stern-
taler weiter".

Empfehlung: Schweinemedaillons

Ttalien - Sizilien
483 Marchese Della Torre 0,75 35€
Pinot Grigio IGT trocken

Sehr vollmundig und lang anhaltend mit krdftigen Aromen
von Pfirsich und Birne.

Fmpfehlung: Gefliigelgerichte

EMPFEHLUNG
Ttalien - Venetien

484 Ca die Frati 0,75 [ 45¢€
Lugana i Frati DOC
Die Rebsorte Lugana, aus der dieser Wein hevgestellt wird,

spiegelt die Tradition im Weinbau am siidlichen Gardasee
wieder.

Fmpfehlung: Edelfischgerichte, wie Steinbutt oder
Seezunge
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Roséweine Flasche o,75 [

EMPFEHLUNG
Deutschland - Pfalz

Markus Schneider 0,75 40¢€
Rosé Saigner trocken

Der Wein iiberrascht mit einer enorm iippigen und
fruchtigen Aromatik. Besonders Brom-, Cassis-, und
Himbeeren verkorpern diesen Rosé. Am Gaumen ist er
spannungsgeladen mit erneut beervigen und saftigen
Weinaromen. Der Abgang iiberzeugt mit einer frischen
Sdurespitze, welche den Wein noch lange auf der Zunge hdlt.

Empfehlung: Fisch-Variationen

EMPFEHLUNG
Ttalien - Venetien

Ca die Frati 0,750 45¢€
Rosa dei Frati DOC trocken
Im Glas entfalten sich ein brillantes Lachsrosé

und ein zarter und erfrischender Duft nach Weifidorn und
Waldfriichten. Der Geschmack ist feinfruchtig, mineralisch,
mit gut eingebundener, erfrischender  Sdure Dank der Reb-
sorten Marzemino, Sangiovese und Barbera

Empfehlung: Rinderleber und Saltimbocca
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Rotweine Flasche o,75 [

EMPFEHLUNG
Deutschland - Pfalz

Markus Schneider 0,75 [ 40 €
Schneider Ursprung Qb A trocken

Der Ursprung geht einen gekonnten Mittelweg zwischen
unkompliziert und fruchtbetont. Mit internationalen
Rebsorten (Cabernet Sauvignon & Mevrlot) treffen mit einem
Stiick Deutschland (Portugieser  und  Cabernet  Mitos)
aufeinander.

Empfehlung: Gegrillte Fischgerichte und Variationen vom
Schweinefilet

EMPFEHLUNG
Deutschland - Pfalz

Markus Schneider 0,75 45€
Schmeider Black Print Qb A trocken

St. Laurent, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Mitos,
Cabernet Dovsa sind die Rebsorten dieses Weines. Am
Anfang dominieren wiirzige und anima-lische Noten, mit
etwas mehyr Luft tritt schlieflich auch die Frucht in den Vor-
dergrund.

Fmpfehlung: Spaghetti mit Filetspitzen

Nehmen Sie sich Zeit, und geben Sie diesem Wein die Zeit die
er braucht um sein volles Temperament zu entfalten !l!

EMPFEHLUNG
Ttalien - Lombardei
Lugana di Sirmione

Ca die Prati 0,750 45¢€
Ronchedone DOC trocken

Aromen von Himbeeren und Cassis, durchwirkt mit feinen
Holznoten von Vanille und Karamel. Seidige, aromatische
Tannine sorgen fiir einen langen Nachhall.

Empfehlung: Rinderfilet

Ttalien - Apulien

Masseria Altemura 0,75 45¢€
Sasseo Primitivo Salento IGT trocken

Dieser Wein besitzt einen guten Korper, mundet einhiillend,
warm und weich und entfaltet einen sehr veifen

Fruchtgeschmack, unterstiitzt durch einen angenehmen
Hauch zarten Tannins.

Empfehlung: Wild-Variationen und Rumpsteak
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Ttalien - Toskana

Weingut Rocca della Macie 0,75 [ 35€
Chianti « Yernaiolo » DOCG trocken

Pragnante Aromen von Sauevkirschen & Veilchen, dazu ein
wenig pfeffrig in der Nase. Die Rebsorte Sangiovese ist die
Konigin des Chianti Gebietes und verleint diesem Wein
Leichtigkeit mit eleganter Frucht-struktur.

Fmpfehlung: Rinderleber und Lammkarree

JTtalien - Abruzzen

Cantina Spinelli 0,75 35€
Montepulciano d Abruzzo Mezzadro
IGT trocken

Rubinrot mit brillianten, violetten Nuancen, Diifte von ro-
ten Friichten mit leicht wiirzigen Noten. Weich, aus-
geglichen, langanhaltendl!!

Empfehlung: Pizza- und Pasta Gerichte

Frankreich - Languedoc-Roussillon

Vignerons Catalans 0,75( 35€
Merlot IGP trocken

Rubinrote Favbe. In der Nase ist dieser Merlot blumig und
wiirzig. Im Mund ist er Rriftig und fruchtig mit feinen
Tanninen, Pfeffer- und Vanillenoten.

Empfehlung: Uberbackene Schweinefilet-Variationen




EMPFEHLUNG
Ttalien - Apulien

507 Vigneti del Salento 0,75 70€
"Gold Series Vigne Vecchie"

Primitivo di Manduria

Der Primitivo di Manduria zeigt sich edel, dicht und
mit tiefschwarzem Rubinrot im Glas. Aromen von Karvamell,
Haselnuss, Krokant und reifen Kirschen. Am Gaumen be-
sticht der Wein mit Aromen von Zart-bitterschokolade mit
Kirschlikor, feiner Vanilleduft, hellem Pfeifentabak und
Zedernholz. Der Abgang wirkt vollfruchtig und strukturiert
und miindet in einen ewig langen Nachgeschmack.

Empfehlung: Chef’s Liebling - Perfekt zu
Argentisches Rinderfilet

Nehmen Sie sich Zeit, und geben Sie diesem Wein die Zeit die
ev braucht um sein volles Temperament zu entfalten !!!

EMPFEHLUNG
Siidafrika - Franschhoek
Beyerskloof - Bouwland

508  ‘Boekenhoutskloof 0,75 [ 9o €

The Chocolate Block

Die Cuvée The Chocolate Block wurde aus den Rebsorten
Syrah, Grenache, Cabernet Sauvignon, Cinsaut und Viognier
erzeugt. Er wurde fiir rund 18 Monate in 60o-Liter Fissern
aus franzosischer Fiche ausgebaut. Der Wein zeigt eine
konzentrierte Nase mit Avomen von Brombeeren, Pflaumen,
XKirschen, Cassis, Rauchfleisch, XKaffee, Bitterschokolade,
Lebkuchen, Pfeffer, Nelken, Zimt, Lorbeer, ein Hauch
Marzipan und Veilchen. Am Gaumen druckvoll, komplex,
explosive Frucht, wiirzig, mineralisch, vielschichtig, dichter
Tanninmantel, saftiger Biss, gut eingebundenes Holz,
muskulose Eleganz und ein sehr langer Nachhall.

Empfehlung: Chef’s Liebling - Perfekt zu
Argentisches Rinderfilet Filetsteak ,Speciale”

Nehmen Sie sich Zeit, und geben Sie diesem Wein die Zeit die
ev braucht um sein volles Temperament zu entfalten !!!



Spirituosen

Wodka, Klare

Moskowskaya
Three Sixty Vodka
Absolut Wodka

Beluga Export
Noble Russian Vodka

Gin, Tequila

Bombay Sapphire Gin
Gordons Dry Gin

Jin Zu

Hendrick ‘s Gin

Gin 5 Continents 57 %
Monkey 47 Dry Gin
Libellis Premium Gin 41 %

Tequila Sierra Silver
Brandy, Cognac

Asbach Uralt 38%

Asbach Uralt
Privatbrand 8 Jahre Gereift

Remy Martin VSOP 40%

Hennessy

Bittere, KrduterlikRore

Jagermeister
Kuemmerling

Ramazzotti




Rum / Cachaca
555  Bacardi Carta Blanca 4 cl 8¢

557  Havana Club 7 J. 4 cl 8¢

558 Myer s Pure Jamaica Rum 4 cl 8 €
EMPFEHLUNG

560 Ron Zacapa Soleva 4cl 1€
Grand Reserve

562  Ron Zacapa Etiqueta 4cl 12 €
Negra Solera

591 Ron Zacapa Centenario 23 4 cl 14 €

Solera Grand Reserva
563 Pitu 4 cl 7€
Likore
565 Amaretto di Saronno 4 cl 7€
566  Bailey's 4 cl 7€
567  Batida de Coco 4 cl 7€
568 Mozart Dark Chocolate 4 cl 7€
569  Fierlikor 4 cl 7€
570  Grand Marnier Cordon Rouge 4 cl 7€
573  Créme de Cassis - Johannisbeere 4 cl 7€

Molinari Sambuca

St. Germain Liqueur
Holunderbliitenlikor

‘Whisk(e)y

Jim Beam

581  Jack Daniels Single Barrel 4 cl 11 €
582  Johnnie Walker Red Label 4 cl 7€
583  Johnnie Walker Black Label 4 cl 8¢
584  Johnnie Walker Gold Label 4 cl 10 €
585  Glenmorangie Original 1o y 4cl 12 €
586  Glenmorangie 18 y q4cl 18 €
587  Glenfiddich 12 y 4cl 7€
588  Glenfiddich 15 y 4cl 9€
589  Glenfiddich 21y 4 cl 19 €
591  John Jameson 4 cl 7€

Chivas Regal Salute 43 %



Aquavit

596 Malteser Aquavit 2cl 4 €

597 Linie Aquavit 2cl 4 €
Lantenhammer Obstbrinde

600  Williams Birnenbrand 2cl 4 €

601  Holzfassobstbrand 2 @ 4€

602  Himbeergeist 2cl 4€

Grappa aus dem Hause Nonino
Grappe Monovitigno®Vigneti

607 Il Mevlot “Monovitigno®” 2cl 5¢€
608 Il Moscato “Monovitigno®” 2cl 5¢€
609 Sauvignon Blanc “Monovitigno®” 2cl 5¢€
610 Lo Chardonnay “Monovitigno®” 2cl 5€
611 Grappa Nonino Riserva 2cl 14 €

115™ Anniversary Imperiale
Grappe Cru Monovitigno®

612 Picolit “Monovitigno®” 2cl 14 €
Cru Savorgnano
Colli Orientali Del Friuli

Grappe Riserva

613 Ggrappa Nonino Riserva 25l 14 €
Frut
614 Prunello Mandorlata 2cl 5€

Cru Savorgnano
Colli Orientali Del Friuli

Sehr geehrte Damen und Herren,

auch fiir unsere Gdste, die von Allergien und ‘Unvertrdglichkeiten betroffen
sind, mochten wir jederzeil gute Gastgeber sein. Daher erhalten Sie samtliche
Informationen zu den in unseven Speisen und Getrinken verwendeten
allergenen Zutaten. Wir halten fiir Sie eine sepavate Speisen- und
Getrdinkekarte mit Allergenen und Zusatzstoffen vor. Fragen Sie unsere
Mitarbeiter im Service. Vorsichtshalber weisen wir unseve von Allergien
Unvertrdg-lichkeiten betroffenen Gdste ergdnzend darauf hin, dass unsere
Speisen und Getrdnke Spuren von den u. a. Allergene enthalten konnen:

- glutenhaltiges Getreide (namentlich)- Schalenfriichte (namentlich Mandeln,

Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel Haselniisse, Walniisse, Kaschuniisse.
Kamut oder Hybridstdamme davon Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien
sowie Frzeugnisse daraus) Macadamia- und Queenslandniisse,

- Krebstiere und Krebstiererzeugnisse sowie daraus hergestellte Frzeugnisse)

- Fier und Fiererzeugnisse - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

- Fische und Fischerzeugnisse - Schwefeldioxid und Sulphite mit

- Erdniisse und Erdnusserzeugnisse einer Konzentration von mehr

- Sojabohnen und Sojaerzeugnisse als 10mg/kg oder 10ml/[

- Milch und Milchprodukte - Lupinen und Lupinenerzeugnisse

- Sellerie und Sellevieerzeugnisse - Weichtiere und daraus gewonnene

- Senf und Semferzeugnisse Erzeugnisse




Sehr geehrte Gdiste,
liebe Freunde des guten Geschmacks!

Es ist uns eine besondere ‘Freude, Sie bei uns begriifen zu diirfen. An
Sommer- wie auch an Wintertagen konnen Sie in gemiitlicher
Atmosphdre die exklusiven Kostlichkeiten unserer Kiiche geniefen.

Mediterrane Spezialitdten, aber auch die maritime regionale Kiiche
nach originalen Rezepten stehen bei uns im  Mittel-
punkt. Auserlesene Weine aus internationalen ‘Weinanbaugebieten
wie auch eine gemiitliche Tasse Kaffee runden die Kreationen der
Kiiche ab.

Hohe Qualitdt gelten auch fiir den Servicebereich. Sollten Sie neben
den angebotenen Speisen und Getrinken noch individuelle Wiinsche
haben, so steht Ihnen unser Servicepersonal jederzeit gern zur
Verfiigung.

Bitte beachten Sie, dass wir mit viel Herz und Liebe kochen. Wir
bereiten all” unsere Speisen fiir Sie mit grofiter Sorgfalt aus frischen,
erstklassigen Produkten und erst nach der Bestellung “a la Minute”
zu. Daher konnen schon einmal, vor allem bei guter Auslastung
unserves Hauses und in den warmen Monaten des Jahvres,
Wartezeiten bis 60 Minuten entstefien. Unsere Koche brauchen Zeit,
um fiir Sie alles perfekt zu machen. All unseve Mitarbeiter geben fiir
Sie das Allerbeste. Bitte haben Sie daher etwas Geduld und
Verstindnis, wenn dies bei Thnen vorkommen

sollte! Es wird sich lohnen!

Wir mochten Jhrven Aufenthalt so angenehm wie moglich gestalten.
Sollte jedoch einmal die Qualitdt unseres Angebots oder Service nicht
Ihren Vorstellungen entsprechen, so wenden Sie sich bitte mit einer
freundlichen Beschwerde direkt an das Management unseres
Hauses. Bitte hinterlassen Sie uns bei ‘Wiinschen oder Fragen, Ihre
Handynummer u. E-Mail Adresse. Sollten sich Ihre Pline dndern,
bitten  wir  Sie um  rechtzeitige  Stornierung  bzw.
Anderung ausschlieflich per E-Mail, spdtestens jedoch 4 Tage vor
der Reservierung (bei Feiertagsreservierung 14 Tage und jeweils im
Dezember 7 Tage). Anderenfalls miissen wir Jinen bzw. Ihren Gdsten
eine No-Show-Gebiihr von 30 €/Person (bei Feiertags-reservierunyg
und im Dezember 50 €/Person) berechnen.

In  unserem  Hause ausgestellte Gutschein haben  eine
Giiltigkeitsdauer von 1 Jahr beginnend ab dem Tag des
Ausstellungsdatum. Fine spdteve Finlosung kann auf Grund
gesetzlicher Bestimmungen nicht entsprochen werden.

Auf unsere AGB s wird ausdriicklich verwiesen! Wir bitten um Ihr
Verstdindnis!

PS: Wir sind ein , Hundefreundliches Restaurant .

Ihre wohlerzogenen Vierbeiner heifen wir bei uns auch
Herzlich Willkommen.

EC- und Kreditkartenzahlung ist ab 30,00 € moglich!

Ihre Rechnungsanschrift kann nur am Tag der Veranstaltung in
Ihren Beleg gedruckt werden. Fine nachtrdgliche Anderung ist nicht
mehr moglich!

Alle vorherigen Karten verlieren ihre Giiltigkeit!




Wir mdchten lhren Aufenthalt so angenehm wie !

moglich gestalten. Sollte jedoch einmal die
Qualitat unseres Angebots oder Service nicht
Ihren Vorstellungen entsprechen, so wenden
Sie sich bitte mit einer freundlichen Beschwer-
de direkt an das Management unseres Hauses.



